
MENU ST VALENTIN

Mardi 14 Février 2023

Amuse-bouche

Chair de crabe en escabèche, gelée de homard au gingembre, 

caviar de hareng fumé

Raviole ouverte de légumes racines,

bouillon et médaillon de homard bleu à la livèche

Quasi de veau marbré,

jus végétal fumé, fine purée de céleri, 

salsifis et poireau « crayon »

Pomme et piment d’Espelette

en coque de meringue, espuma au champagne

Mignardises

70,00 € TTC

Menu imaginé par les chefs 

Stéphane Perez et Cédric Poignant

RESERVATIONS AU : 04 78 45 30 30
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