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BILLECART-SALMON
JEUDI 26 NOVEMBRE 2026

Gougere tiede a la creme Mornay et brisures de truffe
Champagne Billecart-Salmon ¢ Brut Réserve

Carpaccio de bar de ligne, creme acidulée
au caviar et velours d’ceuf
Blinis légers aux éclats d’agrumes
Champagne Billecart-Salmon * Blanc de Blancs

Supréme de volaille roti et son jus perlé aux morilles
Pommes soufflées croustillantes et fraicheur d’herbes potageres
Champagne Billecart-Salmon ¢ Cuvée Nicolas Frangois 2012

Charlotte aux poires et vanille de Madagascar
Champagne Billecart-Salmon ¢ Brut Rosé

TARIF : 126 €
(Champagnes inclus)
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